Wochenkarte 22.-26.07.2024

Der Meniipreis betriigt 8,50 Euro, zusammengestellt aus dem Hauptgericht
und einem 2.Gang (Tagessuppe, Beilagensalat oder Dessert)

Montag, 22.07.2024:

1:  Hiithnerfilet im Kriiuterrahmsaft'| mit Butterreis (A,C,G,L,0)

N:  Vegetarischer Strudel mit Petersilerdipfel und Kriiuterrahm (A,C,G)L)

M:  Gefiillter Paprika mit Tomatensauce und Petersilerdiipfel (A,C,G,L)
Dienstag, 23.07.2024:

1:  Jagerrahmschnitzel mit Schupfnudeln (A,G,L,0)

N:  Vegetarisches Gemiise-Erdiipfelgulasch (A,L,M)

M:  Tortellini in Schinkenrahm (A,C,G,L,0)
Mittwoch, 24.07.2024:

1:  Rindsgulasch mit Buttemockerl (A,C,G,L)

:  Eiernockerl (A,CG)

M:  Topfen-Zwetschkenauflauf (A,C,GH)
Donnerstag, 25.07.2024:

1:  Putenbraten im Naturrahmsaft’l mit Butterreis (A,GL,M)

N:  Gemiiselasagne (A,G)L)

: Grammelknédel mit Sauerkraut und Bratensaft’l (A,C,G)L)
Freitag, 26.07.2024:

1: Gemiise-Lachslaibchen mit Petersilerdiipfel (A,C,D,L))

N:  Kiibislasagne (A,C,GL)

Herkunftsbezeichnungen: Produkte vom Schwein, vom Rind, wie auch vom saisonalen Gemiise kommen aus

Osterreichisch, Pute, Huhn und Kalb aus dem EU Raum.
A:G[utenhaltiges Getr., B: Krebstiere, C:Ei, D: Fisch, E: Erdnuss, F: Soja, G: Laktose, H: Schalenfﬁichte, L: Sellerie, M: Senf, N:Sesam, O: Sulﬁte, P: Lupinen, R: Weichtiere

Wir befinden uns von 27.07.2024 bis einschliefilich 11.08.2024 im
Betriebsurlaub und freuen uns auf ein Wiedersehen ab dem 12.08.2024



